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Gluten - - - - - - - - - -
Weizen - - - - - - - - - -
Roggen - - - - - - - - - -
Schalen-Krustentiere - - - - - - - - - -
Huhnerei - - - - - - - - - -
Fisch - - - - - - - - - -
Erdnusse - - - = - - - - - -
Sojaeiweil} - - - - - - - - - -
Milch-Molkeeiweil} - - E - - - - - - -
Lactose - - - - - - - - - -
Nusse - - - = - - - - - -
Sellerie - - - - - - - - - -

Senf/Senferzeugnisse

Sesam

Sesamol

Sulfit

Lupine

Weichtiere

Mononatriumglutamat

Stand Oktober 2009

Wir garantieren, dass dieses Produkt rezepturgeméaf keine allergenen Stoffe oder
Mononatriumglutamat enthiilt, sofem es nicht anders gekennzeichnet ist. Wir konnen aber nicht
ausschlieRen, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem
Hause nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit allergenen Bestandteilen oder
Mononatriumglutamat stattfinden
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